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Profiterole / Profiterole
Pate a choux non garnie. / Plain choux pastry.
Portions individuelles, 56 unités « Individual servings, 56 units

Mini Profiterole / Mini Profiterole
Mini choux non garni. / Mini plain choux pastry.

Portions individuelles, 144 unités « Individual servings, 144 units

Pomme en cage / Pomme en cage

Pomme entiere gamie d'un mélange sucre et cannelle
enrobée de pate feuilletée.

Whole apple garnished with sugar and cinnamon and
wrapped in puff pastry.

Portions individuelles, 2 x 12 unités « Individual servings, 2 x 12 units

Paris Brest a I'érable / Maple Paris Brest

Pate a choux garnie de créme au beurre a I'érable
et décorée de chocolat.

Choux pastry spread with maple butter cream and topped
with chacolate.

Portions individuelles, 2 x 20 unités « Individual servings, 2 x 20 units

Mille-feuille / Mille-feuille

(Portion économique / EFconomy serving)

Pate feuilletée étagée de costarde, de garniture
fouettée et de fondant a la vanille.

Puff pastry stacked with custard, whipped filling, and
vanilla fondant.

Plaque, 2 x 24 portions « Slab, 2 x 24 servings

Plaque Profiterole et sucre a 1a creme
Profiterole slab with sucre & la créme

Pate a la vanille garnie d'un appareil sucre a la créme
et de choux farcie de créme chantilly.

Vanilla crust topped with a sugar cream mixture and
choux pastry filled with Chantilly cream.

Plaque, 2 x 40 portions *triangle « Slab, 2 x 40 *triangle servings

Tarte francaise aux fruits des champs
French tart with field berries

Pate feuilletée gamie d'un mélange de petits fruits
(framboises, bleuets et miires).

Puff pastry topped with a mix of berries
(raspberries, blueberries, and blackberries).

Plaque, 2 plaques 12" x 16" « Slab, two 12" x 16" slabs

Tarte francaise aux pommes et érable
French tart with apples and maple

Pate feuilletée garnie de pommes en tranches a saveur
d'érable et de sucre d'érable fin.

Puff pastry topped with maple-flavored apple slices and
fine maple sugar.
Plaque, 2 plaques 12" x 16" - Slab, two 12" x 16" slabs

Plaque fromage / Cheese slab

Pate Graham gamie d'une mousse au fromage
et décorée d'un miroir marbré.

Graham cracker crust topped with cheese mousse and
garnished with a marbled mirror glaze.

Plaque, 2 plaques 12" x 16" - Slab, two 12" x 16" slabs

Plaque fromage / Cheese slah

Pate Graham garnie d'une mousse au fromage
et décorée d'un miroir marbré.

Graham cracker crust topped with cheese mousse and
garnished with a marbled mirror glaze.

Plaque, 2 x 80 portions « Slab, 2 x 80 servings



